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—===== Neues Team im Egglisgraben

Nicht nur das Prachtswetter
deutet auf Hohenflige hin:
Im Egglisgraben wirtet seit
einer Woche Corinne Hahn
mit ihrer motivierten Crew.

Yon Verena Fiva

Mach nur ciner —wenn auch schlaf-
losen = MNachr har sich Corinne
Hishn, Besitzerin des Egglisgrabens,
entschieden: «Ich wage den Allein-
gang.» Mitte November hatte ihr
der damalige Wirt und Pachrer
Lucas Pascher angekiindigr, dasser
aus gesundheitlichen Grinden das
Restaurant per Ende Jahr verlasse,
Dieim Egglisgraben wohnende und
arbeitende  Geschiftsfrau’ und
Reithof-Betreiberin Corinne Hohn,
nahm sofort Gesprache mit frithe-
ren Mitarbeirern auf.

Erst als feststand, dass neben
dem bisherigen Kichenchef Chris-
tophe Clementz, dem frithéren
Kellner Philippe Ober und Aus-
hilfskoch Alain Huber cin «mega
motiviertes Team» den Alleingang
«voller Enthusiasmus» untersciit-
zen wiirden, habesie denEntschluss
definitiv gefasst.

Fiir Gaumen und Gemit

«lch springe voraus, sie ziehen mit
und schitzen es» fasst Corinne
Hohn thre Rolle als Chefin - «nein
lieber Koordinarorins —in den letz-
ren, strengen Wochen zusammen.
Eine sanfre Renovation im Saal und
Restaurant stand an, cin seit Lan-
gerem geplanter neuer Inrerner-
Aufrritt musste umgesetzt werden.
Dort werden bereits erste Ideen der
Crew anfgelister: Ein «Notlitags,
ein Sommernachrsfest, ein Schin-
ken im Brotteig am Donnerstag-

Falay Vesean Fiva

Top motiviert mit vielen rnewen Ideen ist das Egglisgraben-Team bereits erfolgreich gestartet: (von lmks) Chef
im Service Philippe Ober, Kiichenchef Christaphe Clementz, Wirtin Cortnne Héibn und Koch Alain Huber vor
dem new dekorterten Saal in der Egglisgraben-Farbe weinrot.,

abend, =Les trois flets auf dem
heissen Stein» am Freitag- und
Samstagabend oder ein Sonnrags-
menil, inbegriffen ein Glas Wein
ans der Gegend fiir Vorspeise und
Hauprgang. «Erwas fiirs Gemiit
und fir den Gaumens, figt die
Chefin hinzu.

Selbstverstindlich gt das
Team auch den Leitspruch «geht
nicht — gibts nicht» der energie-
vollen Koordinatorin mit. Gasr-
freundlichkeir sei aberstes Gebor,
Und Sonderwiinsche der kleinen
und grossen Gaste im vollbesetzten
Restaurant sind bereits lerzten
Samstag erfillloworden. Lob fir die
schomen Dekorationen auf den Tel-

lern — beim einfachen Wurstsalar
wie beim dreigingigen Menu-gabs
oft schon vor dem ersten Biss, Co-
rinne Hohn hilft hinter dem Buffet
aus und nimmt ewischendurch mit
frohem Lachen Tisch-Reservatio-
nen, aber auch Grarulationen fiir
den erfolgreichen Starr vom 2. Fe-
bruar entgegen.

Ausbildung von Lehrlingen

Mir Corinne H8hn leben heure auf
dem Hof {iber 30 Tiere: Hunde und
Katzen, Enten und Ganse, Alpakas
und Esel, Geissen und Hasen und
natiirlich Pferde. Zur Zeit macht
die vor gut 20 Jahren aus Win-
terthur ins Baselbier herpezogene

Nier Strablen wnd Lob iiber das faine,
geschmackvoll dekorierte Essen.

Eint Auftalke nack Mass ancvergangenen, ersten Februar-Wochenende mit
einem lawen Frithlingswind am Samstav auf der erosszrivieen Terrasse.

Wirtin, Geschifrsfran mit eigener
Buchhaltungs-Firma und Reitleh-
rerin noch einen Berufsbildungs-
kurs. Ab August soll der Egglisgra-
ben namlich auch noch zum Lehr-
lings-Aushildungsbetrich fir Pfer-
dewarr oder -wartin werden. «Ach
ja und im Sommer steht noch das
Wirtepatent bevors, so Corinne
Hohn.

lhrem grossen Ziel beim Kauf
des Eggliseraben im April 2009
kommt sie s0 immer niher: «Ich
machte einen Ort der Begegnung
und Erholung schaffen, an dem
sich Menschen und Tiere erfreuen
kionnen.»

www.egglisgraben.ch
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Qb all der neven Ee‘rgis auf dem
Eveliseraben staunt auch der Esel.



